Pizza Salame-Mozzarella

Csipds paprikas, vagy csemege paprikas szalami,
bivalymozzarella és hazi paradicsomszosz.

Hozzéavalok:

1 adag j0 mindség pizzatészta(kb 250 gr)

*Friss paradicsomszész (alapnak)

*125 g friss mozzarella (lehetbleg bivalymozzarella)
*12 szelet j6 mindségl paprikas szalami (csipds
vagy csemege)

*Egy keveés friss fliszerndveny (pl. bazsalikom vagy
oregano)

*6rolt bors

Elkészités:

1.Melegitsik el6 a sitét a legmagasabb
fokozaton koérulbeltl 20 percig, amig a pizzakdé
el nem éri a 400°C feletti hémérsékletet.
2.Nyujtsuk ki a pizzatésztat a kivant formara.
Kenjuk ra a paradicsomsz0szt a tésztara ugy,
hogy a szélén hagyjunk egy 1 centiméteres
peremet.

3.Vegyuk a mozzarellat, tépkedjuk kisebb
darabokra, és osszunk el bel6le kortlbeldl 10
darabkat a sz6szon. Helyezzik el
egyenletesen a szalami szeleteket is a pizzan.
4.Amikor a suté készen all, szorjunk egy keves
durumbduzalisztet a pizzalapatra, hogy a tészta
ne ragadjon hozza. Csusztassuk a tésztat a
lapatra, majd helyezzik a sitdé kozepébe.
5.Sissik kortlbelul 2 percig, mikézben 30
masodpercenként negyed fordulattal
elforgatjuk a tésztat.

6.Vegyuk ki a pizzat a Cozze stitébdl, szorjuk
ra a fliszerndvenyeket, tekerjink ra friss
borsot, és tegyiik vagodeszkara.

7.Talalas elétt finoman locsoljuk meg egy
kevés olivaolajjal, és vagjuk 8 inycsiklandé
szeletre.

8.J0 étvagyat a pizzahoz!



