Pizza Lomo

Egy rendhagyo pizza, a kilénleges izek
szerelmeseinek

Hozzavalok:

1 adag j0 mindség pizzatészta(kb 250 gr)

1 dl z6ld bazsalikompesto

125 g friss mozzarella

8 szelet Lomo Curado (spanyol, érlelt sertéskaraj)
Y% cukkini, felszeletelve

10 levél voros soska (vérsoska)

*Frissen 6rolt bors

Elkészités:

1.Melegitsik el6 a sutét a legmagasabb fokozaton
kordlbelll 20 percig, amig a sutékd el nem éri a
400°C feletti hdBmérsékletet.

2.Nyujtsuk ki a pizzatésztat a tetszéleges formara.
Kenjuk ra a zold pestot a tésztara ugy, hogy a
szeélén hagyjunk egy 1 centiméteres peremet.
3.Vegyuk a mozzarellat, tépkedjuk kisebb
darabokra, és osszunk el beléle korilbeltl 10
darabkat a peston.

4.Helyezziik el egyenletesen a Lomo Curado
szeleteket a pizzan. (Megjegyzés: A korabban
emlitett vékony cukkiniszeleteket is most érdemes
ratenni!)

5.Amikor a sut6 készen all, szorjunk egy keves
durumbuzalisztet a pizzalapatra, hogy a tészta ne
ragadjon hozza. Csusztassuk a tésztat a lapatra,
majd helyezzik a siuté kdzepébe.

6.Sussuk korulbeltl 2 percig, mikozben 30
masodpercenként negyed fordulattal elforgatjuk a
tésztat.

7.Vegyuk ki a pizzat a Cozze sitébdl, szorjuk ra a
vOros soskat, tekerjink ra friss borsot, és tegyuk
vagodeszkara.

8.Talalas el6tt finoman locsoljuk meg egy kevés
olivaolajjal, és vagjuk 8 inycsiklando szeletre.



